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Nomenclature -~ Structure / Structure parts list
Stlickliste - Rahmen / Nomenclatura -~ Struttura
Nomenclatura - Estructura

Rep. Code | Désignation / Description

ftem| Part N° Pos. Teile-Nr Bezeichnung

853250 | Fouet { Whisic - 5L

653252 | Paletie / Paddie - 51

653266 | Crochet plat 7 Flat hook - 5L

653483 1 Spatule / Spatula

853508 1 Cuve / Bow

001608 1 Palin {jeu X4) / Rubber fool {sat x4}

003314 | Pidtement | Base

003333 | Vis TAPTITE TORX MEX 16 (Jeu X10) / Scrow {sal x10)
Voir 52 | Carter assembplé / Housing assembly

853250 Besen 51

6563252 Flachrdhrer 5i.

G53286 Flachhaken 5 L

653483 Schaber

653508 Kessel

001609 | Kufe (4-er Satz}

003314 Gestell

0033333 | Schraube TAPTITE TORX MBx12 (10-er 3ai2)

WL~ L B LIRS
ML 0@m MU s W —

e Passell 14X20X3 [Jeu X2}/ Grommet (set x &3 Voir $2 Gehtuss komplatt
1100 Vig PT W K40412 {deu X10) ] Screw (sei x 10} 003334 Kabeldurchidhrung 14X20X3 (2-ar Satz)
1240 Capol standard bleu ! Standard blue cover 003335 Schraube PTWN K40/12 {10-ar Satz)
0O Capol nleu clair / Light blus cover 006182 | Deckel Standard blau
0 Capol gris / Grey cover 005400 | Deckel helibla
005946 | Deckel grau
51 |0D3E336 1 Pidlement equipe / Base assembly 11003336 | Gestel komplel

52 1003337 | Carter équiné { Housing assernly S2(0D3337 | Gehduse kompiel
M e el ot bel H -

536061871 | Capot chiomé équipé / Chromium assernly
AE1ms | e s fm e Yod S3 1006181 | Komplett Chrom Deckel
006182 | Capot bisu fonce standard equipé / Dark blue 006182 | Komplatt Standard dunkelblau Deckel

cover assemoly

" Pour les colonnes de couteur spéciale, nous corsulter, ™ For column with special colour, Slease contaci us.
T FOr Saule mit speziell Farbe, Bitte fragen Sie uns, ™ Para una columra de color especial, consultarnos.
" Per le coloone con colors speciale. prego comattarcl.

N°: Cod. | Designazione N. | Cddigo Descripcién

11 653230 | Batidor-51L

ES5ET | Feeln 5
5 | Dae ) Lsta L 2 | 653252 | Paleta 5L
PN TAu Yol ciiela < - N o
3 | 663286 | Ganciopiatlo/ 5L 3 | 053286 | Gancho pfanc - 8.
4 | 653483 | Spatola 4] 653485 ¢ Lspdua
5 1553508 5 1 G53508 | Cuba
6 OD1EGY 6 | OD1608 | Patin {juego x 4}
7 OD:jSH e e \ 7| 003314 | Conjunto pies
8 1003333 Te TORKMGXTE {set x 10} 8 | 003333 | Tornillo TAPTITE TORX MEX16 fjuego x 10)
9 | VoI 52 1 Carlor monlaio 9 | Voir 82 | Carler montade
101003334 | Ocehiello 14X20X3 {sat x 2 P e PR o
11003335 | Vite PT W K40/12 (sef X10) 10 | GD3334 Pas;c.mos 14X20X3 ‘(;ue:go % 2]
121006182 | Coperchic Blu scuro i1 | 63335 Torr:!IEO PT W‘N K40/12 (juego x 10}
121 006182 | Cubieria estandar azul

05400 1 Coperchio azzuro
0D5946 | Coperchio grigio 05400 | Cubiena azu claro
0D5Y46 | Cubieria gris

S1|0D3336 | Gruppo basamento

g2 7 [y St I R H H

> ;'[J“fsgf Gruppo carter 0133336 | Conjunio pies equipados
531006181 ¢+ Gruppo coperchio cromalo y

(03337 | Cérter eguipado
00181 ¢ Cubieria cromada equipada
0DG182 ¢ Cubieria estandar azul oscuro

W W
CAY DO e

008182 | Gruppo coperchio standard blu scuro




Sous-ensemble Structure / Structure sub assembly
Explosionszeichnung - Rahmen / Esploso - Struttura
Despiece - Estructura




Nomenclature - Monte et baisse / Bowl lift / Parts list
Stuckliste Hebe- und Senkvorrichtung

Rep, Code Désignation { Description Rep| Code Désignation / Description

Item| Part N° ltem| Part N°

15 |0KQ523 | Eorou H M8 ACZN (Jeu X10) / Net {set x 10) 151 ORQ523 | Mutier Hivi M8 AGZN {10-r Salz)

16 | 000084 | Chapeau manivelie / Crank cap 161 0D00R4 | Abdeckung Kurbel

17 | ODGES3 | Vis SHC pointue MEX25 (Jeu X10) ¢ Serew (sel % 10) 37 | UR0553 | Schraube SHE spitz MBX25 (10-er Salz)

18 |0KQB23 | Ecrou Hivi M8 ACZIN (Jau X10) [ Nut {sat x 10} 18 | OKQH23 | Mutter HM MB ACZN (10-er Saiz)

19 1600092 | Manivefle / Crank 19| 6D0092 | Kurbel

20 1 0D0400 | Goupitle GO GX30 (deu X10)/ pin (set x 10) 20 1 0DO40G | SHI GO 6x30 {10-er Sain)

21 [0D0585 | Vis TH 6X25 INOX (Jeu X10} / Stainless stee! 2110600695 | Schraube TH 6x25 Edelstant (10-ar Satz)
o, screw(selx 10) oo 22 1 0U0B52 | Scheibe Ma ACZN {10-er Salz)

22 10UG852 | Rondslle M6 ACZN (JC‘U X1OJ¢’V\"88?’!G"'(SC€{X10) 731 OKJ760 | Querstrebe Siander

23 1OKJ7EC | Traverse chandelie / Stay cross plece o . . ’

24 10D00Y0 | Biclicte / Aod 241000080 | Starge

‘ e 25 1 0KQ331 | Ring

25 |0KG331 | Bague / Ring

26 {03333 | Vis TAPTITE TORX MBX 18 feu X10}/ Serew (seix 10y | | 20| 003333 | Sohraube TAPTITE TORX MExIE (10-er Salz)

28 10D0S8G | Ecrou Hii Md INGX {Jeu X10) Nut {set x 10 28 1 UB0580 | Mutier Hid M4 EDELSTAHL (10-er Salz)

20 QK528 | Vis SHC M4X8 INGX (Jeu X10) / Screw {sel x 10) 29 | 0KQ526 | Schraube SHC M4X8 EGELSTAHL {10-8r Satz}
30| 000585 | Vis TH £X25 INCX (Jeu X103/ Sorew (sal x 10} 30| 0DGS8S | Schraube TH 6X25 EDELSTAHL (10-er Salz)
31 | GU0BEZ | Rondslle ME ACZN {Jeu X10) / Washer (set x 10) 31 | QU0652 | Schelpe MG ACZN (10-er Satz)

32 1003308 | Chandelle #4/B / Raise-lower stay 32 | 0D3306 | Stander Hebe- und Senkvorrichiung
331002878 | Rondelle CS L6 {Jeu X10) / Washer (set x 10) 33 1002878 : Scheibe CS LG (10-er Satz)

34 1000582 4 Vis H MEX45 INOX (Jeu X10; / Screw (set x 10) 34 1 000599 | Schraube H MEX45 EDELSTAHL {10-er Satr)
35 0B28307 | Berceau / Cradle 35 | 003307 | Kesselrallerung

36 101003 | Goupille GO5 6X24 HNOX (jeuX 10} / Pin {set x 10} 0 4 G085 BX94 S P s Gatod
571003344 | Joint toricue 8X1.9 (Jeu X30) / O-ring (set « 10) i? gg;g‘;j gﬁ'gﬁgaﬁ‘é‘(ﬁgissl?;?(m or Saiz)

ac 350 Soran sqauing 2 indle assembly b e A

29 | 003501 | Axe éoran éguing / Screen spindle assembly 3| 003501 | Achse Kranz komple

40 | 003343 1 Bouton M4-8252 [Jeu X217 Button(set x 2 40| 00333 | Knopf M4-B262 (2-6r Satz)
; e it - o~EF odld

54 1003245 | Biollelle manivelle équipée [ Crank rod assembly
59a| 003346 | Axe doran equipé / Screen spindle assembly
SEi| 0DOBES | Came equipée / Cam assembiy

S4 1003345 | Kurbelstange komglett
S5al 003346 | Achse Kranz komplait

56 1003347 | Chandelle équipés (jeu x2) f Rod assembly (set x 2) S5} 000888 | Nocke kompilalt
57 1003348 | Bergeau écuipé [ Cradls assembtly S5 | 003347 | Stédnciar kompleil (2-er Saiz)
58 [ OKJ767 | Ecran équipé f Screen assembly 571003348 | Hajterung komplett

581 0KJ767 | Kranz komplat
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Nemenclature Mecanique / Mechanical parts list

Stickliste - Antrieb

Rep, Code Désignation / Description Pos) Teile-Nd Bezeichnung
ltemi Part N° °
1| GD3305 | Courrcie [ Drive belt 411003305 | Riemen
42 10D0B38 | vis PT WhN1443 K30X10 (Jau X100 / Soraw {sal x 10) 42 1000938 1 Schraube PT WR1443 K30X10 (10-ar Salz)
43 10D6847 1 Opercule | Blank 431005947 | Deckel
A4 1003288 | Joint PA / Acc. hub seal 441003299 | Dichlung Auistecknabe
45 1005160 | Manchon PA [ Acc. hub sleeve 451005180 1 Hilse Aufstecknabe
46 1003313 | Bouton MEX20 / Button MBx20 461003313 1 Knopl MBX20
47 10003312 | Arbre PA Type K/ K iype acc. hub 471003312 | Woelle Aufsleckrabe Typ K
18 |OKQ421 | Couple pignons conigue [ Twin conical gear 48 lox0ao1 | Keaekradoetriehe
49| 000546 | Roncelle M5 (Jou X10 )/ Washer (set x 10} 49 | 000545 | Scheibe M5 {10-er Satz)
501000537 | Vis H 5X10 (Jeu X10) / Sorew (set x 100 50| noosaz %rhmvhe«gﬁmo(m‘-ér Satn)
511000552 | Clavetie 4X4X 16 (Jeu X5) / Key (se1 % 5) 511000552 | Keil 4X4X16 (boer Saln)
52 | 000635 | Clavelie CEX5X 14 B20 (Jeu X5) | Key (set x 5) ol Ubhoc | RendraRib(Ser val)
531003303 | Arbre soleive / Sur gear snat 521000635 |- Keit COXSX14 B20 (5-e1 Salz)
24 | AMRES s DR WD BN fipate v A0 [ Wiy fogt v 4 531003303 | Welle Sonrenrad
54 1000620 | Rondelle 24X6.2X2 BM10 {jeu x10) / Washer {set x 10} 2V — o vn s
55 1 0KGAG4 | Vis HMBX 12 INOX T10 (J&U x10)  Screw (sel x 10) 541000620 ) Scheibe 24X6.2%2 BMIO {10-er Satz)
56 | 000396 | Goupile GO5 5X20 B7 {(Jeu X10)/ Pin {set x 10) 55 01<Of+94 Schraube HIMEX12 EDELSTAHL T10 (10-er Salz)
57 |601830 | Arbre porie outiis / Tool holder shaft 561000396 | SHll GO5 BX20 87 (10-er Salz)
581005346 | Roulament 6201 #RS / Bearing 57| 0D1830 | Welle Werkzeughalier
531003315 | Planélaire bile / Sun whee! ball 58| 005346 ¢ Rollager 6201 28RS
€0 [ 006458 | Butée & aiguilles/Bearing 581003315 | Planetenrad kugelgestrahit
62 | 000501 | Rondefie LL 5 ACZNSB {feux 10} / Washet (sel x 10) 601006458 | Roliager
63 | 000537 1 Vis H 5X10 {Jeu X10) / Screw {set x10) 621000501 | Scheibe LL 5 ACZNSB (10-er Satz)
64 | 005458 | Roulernent 6203 2RS ! Bearing 631000537 | Schraube H 5X10 (10-er Salz)
66 1003304 | Eniretoise PA  Ace. hub spacer G4 0D5458 | Rollager 6203 23S
67 1003294 | Support mecanicue / Mechanical support 65003304 | Abstandsring Aufstecknahe
68 1 0D3333 | Vis TAPTITE TORX MGX 16 (Jeu X10) / Screw (set « 10) 671003294 | Hallerung Anlrieb
691005346 | Roulement 6201 2RS / Bearing 86| 003333 | Schraube TAPTITE TORX M&x16 (10-er Saiz)
701001631 | Poulie réceplrice équipée 69 DTS/ Driven puliey 63 | 0D5348 | Rollager 6201 2RS ‘
assembly 69T 7 Ancetriehane Schelba kon ZAN"
711600513 | Rondelle L8 ACZNEB (Jeu K10} / Washer (set x 10} 79 gg;g?; ggﬁfi};‘gfzrics?ﬁ;é}%éﬁ;{%i?z\69mme
72 {OKOA94 | Vis HMBX12 INOX TI0 (20 X10)/ Serew (seU 10| 1 721 deuas | Senrauie HMGK12 EDELSTAHL Ti0 (10-er Stz
S ODESe-T-Canorequind-FAttacmert T s sty 591003349 | Buchse komplat:
510/ 03330 | Prise accessoires ype K équipe / K type 310/ 003350 | Aufsiecknabe Typ K komplell
il e ECCESSONES DD 2SSeMbly , S11 003351 | Wolle Sonnenrad komplett
STHOD3381 | Arbre solaive éguipé [ Sun gear shaft assembly S12 003352 | Planetengetriebe komplett
Su) (033352 | Planetalre equipe / Sun wheel assembly 91% 0[5034{ Waile We?kzeuohalier kr\.'ﬁpiett
S13000341 | Avibre pone outi! équins / Tool holder shall S14 000871 | Sau Planewmad
assembly N ey e
5141000871 | Kit pignon plandtaire J Sun wheel sprocket kit 515 0KQ582 | Angetriebene Scheide komplal
S15|0K0A582 | Poulie réceptrice compléte { Complete Driven
nufley
Hak




Sous-ensemble Mécanique / Mechanical sub assembly
Explosionszeichnung - Antrieb




Nomenclature sous-ensemble électricque / Electrical sub

assembly parts list / Stuckliste Elektrik

S16
S171000868
S18{0D1603

191001610
2016133408
QD3B30
21000862
£221 003594

Minirupteur éauipé / Micro switch agsembly

Carte puissance compléte / Comolets power
Doard

Bouton complet [ Complete knon

Moteur complet / Compleie motor / 200-240V
doteur complet f Complaie mator / 100-120V
Poupile motrice équipge / Drive pulley assemizly
Potenticméire + bouton / Knob and potentiometer

Rep. Code Désignation / Description ; ;
ftem! Part N° Pos| Teile-Nr Bezeichnung
73 | 002818 | Schraube PTWN 1442 K30/& (10-er Salz)
73 1002818 | Vis PT WIN 1442 K30/8 {Jeu X10) / Screw {sei x 10) 74 (003318 | Drehzahimesser
74 1003318 | Leclaur viiesse / Speed reader 75 |CRQ511 ! Schraube C 316 CODLSTAHL (10-er Satz)
75 [OKQE11 | Vis C 3X18 INOX (Jeu X10) / Screw (set » 10) 76 loDes77 Sf‘hgi-b(” AZ3 (i0-er Sa|7; )
76 |0D2877 | Rondelle AZ3 {Jeu X10) / Washer (set x 10) 77 lokQa7a ,fﬁ GO1 Y16 '10’ 5 o
77 [OKQ479 | Goupille GOt 3X16 (Jau X10)/ Pin (st  10) [URMEIE oW T A TS LT Ay
78 Ivoir $17 | Microrupreur séourité / Satety microswitch 78 tvoir 517 Sicherheils-Mikroschialler
79§ 033987 | Ecrou HU M3 INOX {Jeu X10) / Stainkess stesl 791633087 | Mutter HU M3 Edelstahl (10-er Satz)
nut (sel x 10) 80 (005161 | Steuerkarte Potentiometer
80 | 0035161 | Carte commande polentiometre / Polentiometer 11003333 | Schraube TAPTITE TORX MBx18 (10-er Saiz)
i carg 82 | 0D0530 | G-or Zahnscheibe ACZN (10-er Saiz
81003333 | Vis TAPTITE TORX MEX16 {Jeu X10) / Screw 83 | 003566 | Kabelduich'ghang SR £P3 4 (G-er S}at/)
(et x 10) i g O g ’
82 1000530 | Rondelle dent de 6 AGZN (Jeu ¥10}/ Toothed 84 1003310 Stromkabel Slandard
washer {50t x 10) 005848 | Stromkabel UK
&3 | 003536 | Passelil SR 6P3 4 leux®) | Grommet (8l x &) 0D5849 | Siromkabel USA-Japan
84 1003310 | Cordon dalimeniation standard / Standard power 3h [OKQ526 | Schiraube SHC MAxS Edelstahl (10-er Satz)
' | supply dead ) 85 |0D1611 | Tasle Polentiometer
0D5948 | Cordon d'aimentation UK / UK power supply lead 87 |OKL158 | Mutler HU M2 Edelstahl (10-er Satz)
(135949 | Cordon d'alimentation USA-Japon [ USA-Japan 88 | 003288 | Verkieidung Taste Polentiomeler
power supply lead E ettt '
85 |OKQ526 | Vis SHC M4x8 1nox (jeu x10) / Stainless sleel 29 |SRaa00 | Socke! Petentiometer
sarew Mdxg (set ¥ 4‘0} Q% 10D3411 ’\:OROT’ 200-240V
85 |0D1611 | Boulon polentioméire { Potentiormeter knob 0D5433 | Motor 100-120V
87 | 0KL159 | Ecrou HU M4 INOX (Jeu X10)/ Stainless steel nut 911003302 | Motorhalterung
) {setx 10) 92 1003410 | Kaheldurchfiihrung 7x1x 1,4 {4-er Salz)
88 003288 | Habillage bouton potentiométre { Potentiometer 93 | 603333 | Schraube TAPTITE TORX Mox16 (10-er Saz)
“nob 94 1003027 | Schraube TAPTITE TORX H M4x12 (iG-er Salz)
g2 |0D3306 | Embase potentiometre / a5 095523 Antrieb;scheibeEQZéhﬂe ' Y
90 1003411 | Moteur / Molor / 200-240V o6 100642 | Mettter L M8 Edelstahl (1061 Sat
0D5403 | Motewr / Motor { 100-120V J6 10DUGAZ ) Muitler Hu M8 Edelstahl (10-er Satz)
81 1003302 | Support motewr / Motor mounting bracks! 97 1003317 | Leiswungskarte Stancard
22 1003410 { Pagsefit 7x10x1.4 {jsu x 4) / Grommel {set x 10)
93 | 003333 [ Vis TAPTITE TORX M&x 16 fJeu x 10}/ §16|0D3407 | Drehzahimesser kompletl
) Slce‘owc’i;_eifc_'}(lj . S17| 020888 | Mikroschalter komplet:
84 1003027 | vis TAPTITE TORX H M4x12 (jeu » 10) / Sorew $18|601603 | Leisiungskarte kemplelt
fset x 10} aiare TN
95 1002523 | Poulie motice 19 dents / 19 tooth drive pulley g?o 88\;%8 :i”‘;”? .“3;??:2‘} —
96 | 000642 | Ecrou Hu M8 inox (eu x 10)/ Stainless steel nut - il V'Of". m,‘;;,-e:? -
97 | 003317 | Carte puissance standard / Power card 0B353C ; Motor komplel: 100-120Y
Set|D08E2 | Anlrighsscheibe kompleit
161003407 | Lectaur vitesse équipé / Speed read assembly §22| 0033594 | Potentiometer + Knop!




Sous ensemble électrique - Electrical sub assembly /

Explosionszeichnung Elektrik
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Einleitung

Aufsteliung

§ Abschnitte in der Bedienungsanleitung beziehen

 Bitte beachten Sie die numerierten Abbildungen, die sich auf die Nummern der

®B

0072007
Ubersicht
Einleifung 1 Warlung 4
Auisteilung 1 Norm-Konformitét S
Anwendung und Sicherheit 2 leileliste - Expiosionszeichnung A
Reinigung, Hyaiene 3 Schaliplana E
3

Betriebssiérungen

1.1 BESCHREIBUNG

« Digses Planetervihrwerk ist ein Kleingerat zum Scilagen
und Rakren [Gr den halbprofessionallen Einsatz im Bécker- und
Korditoreihandwerk oder Kichen; Es lisfert auch beim Kneten
eulriedensiellende Ergebnisse. Die Aufstecknabe ermdglicht den
Andrieb von Zubehdrgerdten wie z. Bsp. Fleischwolf @50 und
GemUseschneider {oder iedes anderen Zubehdrs mif konischem
Zapten und 12er Vierkantwelle), Das leichle, kompakle Gerilis:
leicht zu bedienan.

- 1.1a] A Edelstahikessel, Fassungsvermégen 5.5 Liter

B Halterung

C Sicherheitskranz

D Eingehaute Austecknabe

E Abdeckung

F Verlleidung

G Ein-/Ausschalier und
Geschwindigkeiiseinsteilung

usrijstung:

A Knethakan {ir Knetarbelien
B Flaghrithrer zum Verrdhren
C Besen fir Enwlsionen

D Schaber

2.1 ABMESSUNGEN - GEWICHT (RichtwefOY 2.1 |

- Bruttogewicht mit Verpackung: 13 kg
- Nettogewichl mit Ausriistung (kgh 11 kg

- Abmessungen der Verpackung: 450 x 350 x 480 mm
- Abmessungen des Geratfs Ober alles: 284 x 434 x 382 mm

2.2 STANDORT

Dieses Planetenrihoverk wird auf einer stabiler, nichi vibrie-
rendion Arbeitsplalie mit einer Hohe zvdscher 600 und 900 mm
auigestellt

2.3 ELEKTROANSCHLUSS

* Das Planstenrihreerk wird mit Wechselstrom versorgt,

* {ine genormle zweipclige Wandsteckdose mi Erde, wasser-
dichs, fir 10-16 A, leicht zuganglich varsehen.

¢ Uberprisfen Sie. ob die Netzspannung mit der auf dem Typens-
child und auf derm Netzkabel-Etikell angegebenan Gerdlespar-
nung dperginstimmt,

a

1 mes rhe e ed A dnpay iy i it
dung dursh grin-gelnen Lrogrgadralit

SCHUTZ = PANNENGEFAAR

Hinweis: Die Erdungswerte werden enisprechend dern Differen-
zshrom bastimmi. (sieha Norm NFC 15100 unicd PROMOTELEC-
Handbuch). Die Nichteinhaltung disser Bestimmungen kann zum
Ertdschen der Garantie fhren,

* Die Insiallalion muB durch einen Fehlerstromschutzschalior
und eine 16 A Schimelzsicherung geschitzt sein.

* Elektrische Daten des Gerats:

Spannungs- Leistung  Frequenz Stromstirke

versorgung{Vvy (W) {Hz) (A)
220f240 00 50/60 2.3
120 EO0W BO60 4.6




Anwendung und Sicherheit

3.1 BETRIEB - SICHERHEIT

Alle Anweisungan genau durchiesen,

Kinder richt ohne Aufsicht mit deny Mixer allein iassen,

Die Maschine nichl in Wasser oder eing andere Flissigkeil

stellen, Gefelr von Stromschlagen.

tiohte Aufmerksamkelt ist geboten, wenn das Gerdt von

Kingern ocder in der Nahe von Kindern benutzi wird,

- Den Stecker des Gerals zighen, wenn es nicht mehr benutzt
virg, Telle eingebaut oder entfernt werden sowie vor der

GungG.

- Sichersielien, dass das Gerdl auf AUS stehl, wenn es nichl

mehr Derutzt wird, Teile eingebaut oder entfernt werden sowie

var ger Reirigung.

Die Rihrer des Mixers vor dem Reinigen abnshmen.

Keine sich bewegenden Teile berlen,

Wihrend des Belriehs Hande, Hazre und ieidung sowis

Léfel und &hinliches Werlizeug in Entfernung vom Rihrgerat

halten, um Verletzungsgelahren undfoder Sachschéden am

Wixer zu vermeiden,

- Fin Gerét mit heschadiglem Kabel oder Stecker sowis nach
Stirungen, dem Herunteriallen oder irgendeiner Beschidigung
des Gerdls nicht benulzen. Das Gerdt an den Kundendienst
i Inrer MNane senden, damit s untersuchl, repariert oder
elektrisch bzw. mechanisch eingestellt wird,

- Die Benuizung von nicht empfohlenen oder vom Mersteller
vertrieberen Zubehdr kanr zu Brand, Stromschlag cder
Vertelzungen Hhren.

- Nicht im Freien benutzen.

{as Kabel nicht Uber den Rand des Tisches oder der Theke
hangen lassen

- [as Kabel nicht mit heien Oberflachen wie 2.8, eingm Ofen
in Berdhrung kommer: lassen.

- ANWEISUNG AUFBEWAHREN

* Die Sicherhell des Benulzers wird durch folgende Punkie

gewahrleistel:

- Sicherheitskranz, der das Werkzeug in Normdistanz en

c

1

- Der Start des Rthrwerks ist nur méglich, wenn sich die Kessel
halterung in Arbeitsposition befindet und der Sicherhaitskranz
herabgetassen wurds,

- Stoppen des Rihrwerks inweniger als 3 Sekunden unanhingig
von der Geschwindigkeit.

- Fehlspannungschuiz, der zur Riickstellung der Geschwindigkeit
auf 0 zwingt, um das Gerdl neu zu starten,

- Schuiz vor zu hohen Stromstarken, Spannungen und Erwér-
rmungen des Motors.

A Drehschalter FINJAUSIGESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNG
B Stufe 0: AUS
C Stufen 1 bis 3: Niedrige Geschwindigkeiten (Knelen)

D Siufen 3 bis 7: Mittlere Geschwindigkeiten (Verrhren}

E Siufer: 7 bis 10 Hohe Geschwindigkeilen (Schiagen)

&) Start:

- Sicherheitskranz herunterlassen, der Kessel faht automatisch
in Arbeitssteliung.

- Den Geschwindigkeitsschalier ausgehend von 0 lm Unrzei-
garsinn Q drenen.

b) Elektronische Geschwindigkeitsregelung

- Geschwindigkeilsschalter drehen:
lm Unrzeigersinn . urn die Geschwindigkeit zu erhdhers,
Gegen den Uhrzeigersinn O . um die Geschwindigkeit 24
senken.

Hinwels: Inn Maxirmal- und Minimalsteliung des Schallers keine

zu grofle Kraft anwenden, um das Polentiomeler nichi zu bes-

chddigen.

c) Gehremster Stop

- Durch Rickstelier des Geschwingdigkeitsschallers auf 0.

ranz erst nach volisténdige Siep des Ruhraeris
izer zu varmexden.

e Sicherheits)
. m Spri

3.2 EINSETZEN DES KESSELS UND DER WERKZEUGE
» Den Sicherheiiskranz heber, die Kesselhalterung fahr auto-
sch herunter.

= Ly Werkzeug in das Innere des Kessels legen.

+ Den Kessel vor dig Halterung halten und die Osen des Kessels
in die Slitte einflhren.
O 3,22

e Das Werkzeug aulf die Werkzeughalterwells avistecken und
zum Verriegeln gegen den Uhizeigersinn @dreh(—m,

e Den Sicherheitskranz senkenr, der Kessel verriegell auloma-
tisch, @

Hinweis: Wenn der Kessel nicht eingeselzt isi, kana der Siche-
rheftsiranz nicht ganz heruntergelassen werden. Keine Gewalt
amyaenden, sondern den Kessel richtig sinsetzen.

* Das Rihrwerk mit der gewahlien Geschwindigked einsislien.

3.3 GESCHWINBIGKEITSWAHL

Die elektronische Geschwindigkeitseinsteliung bietet dem
Benutzer ginen flexiblen Einsatz,

s immar aul der niedrigen Geschwindigkeitsstule 1 starte. um
Spritzer otier das Stauben von Mehi zu vermeiten, anschiisBend
die Geschwindigkeit schrittweise in Abh&ngigkel von der leis-
tenden Arbeit erhOhen.

V Geschwindigiceil des Planetengetriebes (Ufmin}

©H]

M Weicher Teig
D Fester Teig
Empiohlanar Arbeitshereich



Reinigung, Hygiene

3.4 MAXIMALE ARBEITSLEISTUNGEN

* Die Arbelisleistung des ALPHAMIX Rihrgerats ist abhangig

VO

- dem verwendaten Werkzeug,

- der Art, Menge und Fidssigkeit der zu bearbeitenden Masse.

- der optimalen Geschwindigkeit r eine qualitativ hochwertige
Aripeit,

Zu grofie Verarbeitungsmengen gehen immer auf Kosten der

Verarbeitungsqualitat und der Lebensdauer der mechanischen

Bauteile des Rihrwerks und kdnnen zu seinem pléizlichen

Abschalten fihren (siehe § 5.1).

BESEN FLACHRUHRER NETHAKEN

Baiser. Rondiforcreme: Croissant:

10 Fiweid 500y Pulver 750 g Ment
Genueser Biskuit: Brandteig: Brioche:

2 Eiwei 600 g Meh 750 g Meht
Eischnee : Mirbeteig Brandteig:
12 Biweif 500 g Ment GO0 g Meht
Schiagsahne: Zuckerteig Zuckerteig:
1 L flissige Sahne 560 g Meht 755 g Mehi
Schokoladenmousse Brotteig 60%:
500 g Pulver 750 g Mehl
Crépeteig Pizza

5¢ Milch 400g Mehl

1 kg Wurstfleisch
1 kg Pastete
1 kg de pété

3.5 AUFSTECKNABE

* Digses RGhrwerld ist mit einer Auistecknabe mit einstelibarer
Geschwindigkett (12 mm Vierkant) zum Anirieb von Zubehir
gerdten ausgerisict. O 3.4a
+ Moniage eines Zubehlrgelaly
- as Ribhresgrk mul abgeschaltet semn.

- Mildemf urd\e zuvearrichiende Arbelt passendan Zubehdrgeral
avsstatie

- Deni De (‘KG H hochschwenker,

- Dig Schraube G i8sen.

- Den Zaplen C des Zubehtrgeréts in die Aufnahme A einfuhren.

- Urder Brehen des Zubehdrgerdls den Vierkant D in cig

Anlrigbswelle der Nabe A eingetzen,

- Den B4 £ in die Nut der Aufslecknabe (1) stecken und das

Zubehdrgerdt bis zum Anschlag auf die Nabe A schighen.

- Die Feststellschraube G anziehen (im Uhrzeigersinn @}.

Die Geschwindigkeit entsprechend des Zubehdrgeréts

whlen.

i-Benutzung des Fleischwolfs HE0K

Zulassuge Hochstmenge 3 kg (ca. 810 Min, Arbeit m

Zubehdrgerat)

£s honnen auch Petersilie und Zwiebelr gehaoki werden,

Vor dem Einfihren in den Flelschwolf muss das Fleisch zundchst

vorbereitet werden.

- Knochen und Knorpel enifernen,

- Eas Fleisch inlange, feine Streifen schneider: (circa Finger
breita).

i damn

- Einen Teil des Fleisches in das Schritlslement des Fleischwole
geben.

- Das Rihrwerk einschalten, incem der Schalter auf eine

Position zwischen 7 und 9 gestelit wird,

Die Fleischstiicke nacheinander in den Enfillltrichler gaben,
sio werden von der Schrauie mitgenommaen.

- Wann das StGck nicht von der Schraube mitgenomimen wird,
den StéBel (ausschliedlich den mitgel: aferlen Stokel) berut-

en, niemals den EinfUlltrichter filllen und mit dem StéRel
stopfen, das Hacken wird nicht beschlieunigt, die Maschine
karn hingegen beschadigl werden.

Anschiighend ?bhaﬂglg von der Hackdieischmenge eine oder
zwel Stunden warten, bevor das Gerdt ermeut emgoselk twird,
die Arbert fihrt zu einem Erhilzen des Molors, der Warme-
schutzschalter kann die St romversargung absch allen, wernn
die Warmeentwicklung zu slark wird.

Wir emplehien 1 bis 2 Zubereitungen (Hochsimenge) cieser
Art pro Woche.

(e Zubentrgerate als Sonderaussiat!

Arbgiten bestimmy, nicht r grofie Meng
ader 7 slarke Benu gn 7ur Beschi
Rihrwerks,

Vor dem An- oder Albau eings Zubehlrgerdis mud dis
Maschine abgeschallet wardan.

4.1 ZWISCHEN 2WEI EINSATZEN

e Kessel und Werkzeug ausbauen.

¢ Das Kesselinmere und das Werkzeug in einem Spiibecken mit
heddern Wasser unier Zusatz eines desinfizierenden oder (bei
Verarbeitung fetthaltiger Zutaten) fettldsenden Reinigungsmit-
tels waschen, anschiiefiend mit klarem Wasser abspllen ungd
abirocknen,

« Die Malterung des Planetengetiienes, die Werkzeughaltorwelle
und den Sicherhaitskranz mit ginem feuchten Schwamm und ei-
remn desinfizierencen Reinigungsmiitel abwischen, anschlieend
mit klarem Wasser abspilen,

Hirweals: Mur aluminium- und kunstsioffvertidgliche (Polykarbonat)
Reinigungsmille! vernwenden.

4.2 NACH BEENDIGUNG DES EINSATZES

« Den Netzstacker hergusziehen,

+ Den Sicherheitskrarz abbauen (S'@he £3.3),

» Den Kessel, das Werkzeug und den Sicherheitskeanz in einem

Spulbecken mit eingm desinfizierendan oder fetlldsenden Reink-

gungsiitlel waschen, gnschliefend mit klarem Wasser ahspiilen

und ablrocinen. Nur der Kessel kann im Gesch rrspliler gereinigt

werden,

+ (e Halterung des Planetengetriebes, die Warkzeughaltenselie,

die Kesseinalierung, inshesondsre die Auflageflachen der Griffe
des Kessels und eventual das Gehause des RUhrwerks mit einem

feuchian Schiwarm und emem desinfizisrenden Renigungsmitiel

abwischen, anschliefend abspllen.

» Den sauberen Zustand der verschiedenen Bautelle kontrol-

lieren,

Hinweis: Achten Sie auf dfie Vertrdglichkeif der verwendeten
Reinigungsmittel mit den Materialien der Gerafeleile.

» Keine scheuernden Reinigungsmiltel verwenden, die die
Oberflichen verkratzen kdnnen.

F Das Gerét rig il eine Druckeginiger reinigen,

egelmabig: (mindestens einmal monatlich)

+ Die FUhrengen der Hebe- und Senkvorrichiung sowle dis
Achsen des Sicherheailskranzes siubermn und leichi mit Vaseline
ainfetten.

E Baachier Sie das Datentlall zur Gerdtereinigung, l

3




Wartung

4.3 MEHLSTAUB

Um die Entstehung von W*I;Is'wb beim Beladen des hessels
7 verringern, empliehlt sich

- den Mehisack oder -hel‘:i-‘:i!er onne Schitieln 2u leeran,

- wenn mbglich vor dem Mehl Wasser einzufGilen,

= zum Mischen von Mehi und Wasser immer auf niedriger Ges-
chedndigkeitsstufe Zu starten,

Betriebsstorungen

ginen leeren Mehlsack nie zu schdilel, i vorsichiig zusam-

menzurollen.

Die Einhairg dieser einfachen Regeln trégt zur verringerten
Erlsichung vor Mehisisub et und somi geringeren Allergierisiker
i /dsan’rreﬂhar“ g mit diesem Statb,

5.1 DAS RUHRWERK STARTET NICHT

s Uborprifen ob

- das Rthrwerk richiig angeschlossen ist,

- dig Spannungsversorgung am Netzsiecker stimmit.

- der Sicherheilskrang sich in unierer Posdion befindet,

+ Falls das Rinrwerk wihrend eines Arbeilsganges abschallel

- der Warmellhler des Molors ausgelost oder die Elekironik
gine Uberlast festgestallt hat, Bai einer Ubermizung einige
Mirsten warlen, bevor das Gerdt erneul aingeschaltel wird.

Die Menge im Kessel verringern und das Gerdt mindesiens
eine Minute abschalien, um es zurickzusielien.
- Vor dem Neustart, den Schalter der Geschwindigkeitsregelung
i Null stellen.
- Bel einem Ablesefehler des Sensors der Geschwindigkeit-
selektronik, die elektronischen Bauieile mil einem Pinsel von
Staub befreien.

Be a
Kung

hzhencer Storung wenden Sie sich nitie an den
ngianst {hies F?wl ndlers

5.2 STORGERAUSCHE GDER GESTORTER BETRIEB

a) Metallisches Gerdusch
- verformles Werkzeug schieift,

- beschadigler oder falsch montierter Kegsel {sia
§4.2),

§ 3.2 und

b) Das Werkzeug wird nicht oder nicht ausreichend angetrie-
hen, der Motor aher 1auft, Folgendes {iberpriifen:

- den Zustand und die Spannung des Riemans {sighe § 6.1},
- dig Verbindung von Molor Geschwindigkeitsregelung.

grhaliender Storung wenden 5
undendienst Ihras Fachhérdlers

5.3 VERKLEMMEN EINES WERKZEUGS AUF DER WERKZEUGHALTERWELLE

¢ Im aligameinen auf eine unzureichends Reinigung oder durch
Aufprall verursachte Verformung der Bohrung des Werkzeugs
zur(ickzufChran.

* Vird gin bcg"mc“coq Festiressen festgesteltt, nicht weiterar-
baten. sondem Glen oder ein flussiges Schmiermittel auftragen
und einen Momenl warsen, bis das Mittel wirkt.

« Schrittweise vorgehen und die Kraitarwendung dosieren:

- Unter Hin- und Herpewegen drehen.
- Mt einem Gummihammer feicht au das Werkzeug schiagen,
nachdem der Bajoneustift entfernt wurde.

- Das verformie Teit gegebenonfatls mit Schieifuch Ui
fan,

Bel anhalender Sidrung wenden Sie sich
Kundencienst 1res Fachhandiers

erschiai-

6.1 GETRIEBE
e Bas Rihrwerk ist ein sehr waftur:gs reundliches Gerat (Motor-,
Getriehelager und Antrieh sind auf Lebenszeit geschmiert).
« Es wird empfohlen, mindestens einmal pro Jahr die Spannung
urd den Verschieil des Riemans zu Uberprilfen.
Hierzu wie folgl vorgehen:
Rihrwerl vom Netz nehwnen.
- Dig obeg Abdeckung abnehmen (Schraube hinfen +
VOITH.
ACHTUNG: Beim Ausbat: keine zu hohe Kraft auf die Lasche
ausuiben, Eine Ieichte Drehbewegung des Gerits nach vorn
reicht aus, um deh Deckel freizugeben.

Lasciie

Wenn der Riemen nachgespannt werden mu3, die 3 Beles-
tigungsschrauben des Molors losen. um ihn bewegen 2u
Kkdnnan.

Hinweeis: Der Zahnriemen darf nur maBig gespanni sein,

- Wenn der Riemen gewechselt werden muB, digsen 1edighcei
von der angeliebenen Riemenscheibe nehmen, dann die An-
triebsscheibe herausnehmen ohne den Molor zu bewegen.
- Elextrische AnschlUsse kontrollieren, reinigen und in umgeke-
firter Reinenfolge wieder einbauen.

6.2 UBERPRUFUNG DER
SICHERHEITSEINRICHTUNGEN

» Das einwandireiz Funkticnisren der Sicherheilseinrichtungen
mufi haufig Gherprift werden, der Motor muB bai Offnen tes
Sichernatskranzes abschalien.

* Ansonsten:
- das Geréi nicht benutzien.
- @8 vorn Kundendienst thrgs Fachhandlers einsiellen lassen.



6.3 ELEKTRISCHE BAUTEILE
' sighe Schaliplan.

regeimaBig dharpriifen.

+ Farbkennzeichnung der Drihte:

- Molor: schwarz

- Erde: B/C griln-gelb {230V) - grin (115}
Mudleiter: (N} Blau (230V) - WeiR {115V)
Prase: (L) Braun (230V) - Schwarz (115V)

+ Kennzeichnung der Bauteile:
- P Potentiometer

- C Leistungskarte

- Sicherheit Sicherheiiskranz
- L Ablesen Geschwindigkeit
- M hMotor

- F o WanmelUhler Motor

8.4 ADRESSE FUR WARTUNG

Sie sofiten sich vorrangig an den Verkaufer lhres Gerdts wen-
den.

B Do allen anfragen oder Bestellungen von Ersalziei
Ty, die Seriennumimer und die unien am Gerdt s
g cleklrischen Daien angeben.

Der Herstsller behdlt sich das Rechl vor. ohne Vorankingigung
Anderungen oder Verbesserungenr an seinen Erzel
vorzunchmen,

Norm-Konformitat

Stemipel das Verkduiers

Raufdalum &

Folgende Vorschriften wurden bei der Entwicklung und
Herstellung des Gerates beachtet;
- Dig EU-Richilinie Maschinen 2006/42.
- Die EU-Richilinie EMVY 2004/108 EWG.
- Niederspannungsrichtliinie 2006/98/EWG
- Richtlinie Gerdtarecycling 2002/05/£G
2002/96/EG « WEEE »
Das Symbol t < aut dem Produkt bedoutet, dass es nichl als
HaushaltsmUlFBthandalt werden darl, Es muss viel mehr in eine
Recyclingantage Hir Elekirk- und Elaklonik-Altgeréie gebrach
warden. Sie slellen somit sicher, dass das Produkl umweligeresit
entsorgt wird und keing Belastungen fr die Umnwelt und die
menschiiche Gesundheil aus einer unkontrolierten Deponierung
entstehen. Zu welteren Auskiinften zum Recycfing des Produkts,
wenden Sie sich bitte an unsere Handelsabteilung oder Thren
Emzelhéndler, den Kundendiens! oder das zusléndige Entsor-
gungsunternelimen.
2006/12/£G« Abfalle »
Die Maschine ist so entworfen, dass sie zur Verhiiung oder
Verringerung der Erzeugung von Abfdllen und ihrer Gefahrli-
chkait beitragt
Die Recyclingheslimmungen beachten.
94/62/EG« Verpackung und Verpackungsabfille »
Die Verpackung der Maschine ist so entworfen, ¢ass sig zur
Verhlung oder Verringerung der Erzeugung von Abfétlen und
threr Gefahrlichkeil beitragl
Aulf die Entsorgung der verschiedenen Taile der Verpackung in
geeigneten Recyelingeinrichiungen achien.
« Europaische Normen:
EN 454-2000 Mix- und Rithrgerte. Sicherhelts- und Hygiene-
varschriften,
Die Einhaltung dieser Richtlinien wird bescheinigt durch:
- Das auf der Masching angebrachie CE-Konformisats-Zei-
chen,

- Die entsprechends. dem Garantigschein beigefigle CE-Kon-
formitéts-Erklarung,

- Die vorlicgende Badienungsanieitung, die dem Bediener u
Ubergeben ist.

Gerduschdaten:

- Der nach dem Test-Code EN SO 3743 1-EN 150 3744,

Schutz-ndex gemal EU-Norm 60529-2000:

- Elekirische Steuerungen P55

- Gesamte Maschine 1P34

Elektromagnetische Vertraglichkeit gemas Normen:

- EN55014-1: Emigsion

- BN 5BED14-2: Funkstérfestigkelt

Integrierte Sicherheitseinvichtungen:

- Die Masching wurde unier Einhaltung der sie betretfenden vors-

tehenden Yorschritten und Normen entwickalt und hergestelli,

Der Bediener hat zuvor in dern Gebrauch der Masching ain-

gewtasen zu sein und muld Uher eventuelle Restrisiken informient

s&in .

Nahrungsmittelhygiene:

Die Maschine besteh! aus Werkstoffer, dle mit den Bestimmungen

folgender Normen Gherginstimmen;

- Ricitlinig 1935/2004/EWG: Mit Nahrungsmitieln in Berithrung
kommenrde Werkstofie und Gegensiénde,

- Norm EN 801-2004: Mit Nahrungsmittefn in Berlhrung kom-
mende AluminiumguBlegicrungen.

Die Oberfizchan der flr Nahrungsmittel nestimmien Bereiche sind

glatl und leicht zu reinigen. Fir die Nahrungsmillelverarbeiiung

zugetassene Reigungsmiitel unter Beachtung ihrer Gebrauch-

sanweisung verwenden.




Refer to the numbered drawings

that go with the numbered paragraphs in the instructions
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introduction

1.1 DESCRIPTION

« This beater mixer is a small semi-professional takery and
pastry-making or kitchen appliance. designed for whisking and
mixing. It also provides good results for kneading, The power
take-off 15 used lo power accessories such as a @50 mincer
ard a vegetable slicer (or any accessory with & tapersd press
fiting and 12mm square shaft). Being fight and compact, 1 is
easy lo use.
Tﬂ A Stainless steel bowl, 5.5 litre capacity
B Support

C  Safety guard

b integral accessories socket

£ Cover

F o Trim

G On/Oif/ Speed saleclor hutton

H Base

Iinstallation

KO3 1.1

+ Standard equipment:
A Kneading hook.

B Paddle for mixing.

{ Wisk for emulsions
D Scraper spatula

2.1 DIMENSIONS - WEIGHT (for information oniy) [O) 2.1 |

- Gross weight when packaged: 13 kg
- Melweight when equipped: 11 kg

- Packaging dimensions: 450 x 350 x 480 mm
- Machine overall dimensions: 284 x 434 x 382 mm

2.2 LOCATION
This beater mixer can he si00d on a stable, non-resonating work
table of 3 height of between 800 and 800 .

2.3 ELECTRICAL CONNECTION

* The bealer is to be supplied with single-phase current.

* An gasily-accessible, waterproof, siandardised 10-184, 2 pin
+ garth wall sockel is required.

+ Check that the electic mains voltage, the vaiue shown on
the specification plate and the label on the cower cable are
ihe game.

m The machine must be earihed using Me green and vellow
wire

MO EARTH PLUG = NO PROTECTION = RISK OF FAILURE
Note: The earth values are defined according o the residual dif-
ferential current. {See standard NFC 157100 and PROMOTELEC
guide). Non-compliance with thage instructions may result in
invalidation of the warranty.

» Tne machine rmust be protected by & residual current device
(RCD) and a 16 Afuse.

* Machrne eleclrical specificalions:

Supply Rating  Frequency  Current

V) W) {Hz) (A
220,240 500 50/60 23
1007120 E00W 50160 4.6

To PAT rest the Electrolux Range of Food Preparation Equipmaent,
the PCB boarc needs to be disconnected belore any test is done.
This is due to the fact that the boards are fitled with a grounding
diode that can give incorrest resull during such a test. Also on
a standard appliance a flash test of 28 amps and up 10 3000v is
used but, as you would expect. to use this on eguipment, which
has a priried cireuit, board would be quile destructive 1o that
hoard. We would recommend the use of a PAT tesier aporoved
for computer sysiems which use a lower rate of amps.
Tre appliance is perfectly safe and s CE certificatled. There are
{wo ways 10 get overcome this problem.
- Disconnect the board as instructed ard test using test for PCs,
Or install the mixer on a fused spur (no plug) as this takes i
away from being a portable appliance and the PAT tast s then
ot neeced.




Use and Safety

3.1 OPERATION - SAFETY

Read all instructions

- Do not allow children (o use the mixer wilhout supervision

- 1o protect against risk of eleclrical shock do rot put he machine
in water or aiher liquid.

- Close supervision is necessary when any apphiance is used

3y or near children,

Uniplug from outlet when notinuse, before putting on or taking

off parts, and before clesning.

Waxe sure apiaree is OFF when nat in use, before putting

on or taking off parts, and before cleaning,

- Hemove beaters from mixer helore washing

- Avoid conlacting moving paris,

- K\"E‘D hands. halr, clathing, as well as spaivlas and other

Hersils sway from heaters dur:"g operation 10 reduce the

azs« of injury to persons, andior damage to the mixer.

- Donol operate ¢ nyemlaanvr with & damagad cord or plug or

after the appliance malfunctions, or s dropped or damaged in

any mariner. Relurn appliance 10 the riearagt authorized ser
ce tacility for examination, repair or electrical or mechanical

al.jwmu'i

The use of attachments not recommendsd or sold by the
marufacturer may cause fire, electic shock or injury.

- Do not use outdoors.

- Do not let cord hang over edge of table or couniar,

- Do not let cord contact hot surface, including the stove.

- SAVE THESE INSTRUCTIONS

o The sefety of the user is guaranieed by:

- The safely guard which allows the tool to be maintained at a
standardised distance and which stops the motor when |
raised.

&

The maching only siarting when the supoort is i the work
positon and the safety thf(} towered,

A time of less than hree seconds for the +
regardiess of the speed.

Ano current device which roqutre
to be returned o G for # o restarnt

Protection against over-currents, power surges and the motor

cverheating. )
A Twist ON / OFF/ SPEED SELECTOR button &Y 3.1

B Pasition §: OFF

C Position 116 3: Low speeds (kneading}

D Position 3 o 7: Medium speeds {mixing}

E Pogition 7 10 10 High speeds (whisking)
a} SwEaing up:

- Lower the sately guard. The howl rises aulomatically (o the
working position.

- Turn the selector bution in & clockwise direction (" ystarting
from 0.

&} Electonic spead controf

- Turn the setector buttor:
Clockwise (o increase the speed.
Anti-clocksise (¢ ) o decrease it

Nota: Do not force the bulton min. - max. siops as this may damage
the potentiometer.

c) Braked ston
By wrning the selector butlon back 10 Q.

naching (o stop

4

s the spesd selector hulion

Donotraisathe o beaior has come o

a compiete stop

ty guard unit after th
0 D oven: spiaehes.

3.2 FITTING THE BOWL ANDTOOQLS

¢ Raise the safely guard and the cradle will be lowered auto-
matically.

¢ Place a 10! inside the bow

¢ Present the bowl in froni of the supoor! and inser! ithe bow!

hiandles onto the pins, @

» Push the ool onio the toof holder spincle, then tunt it anticloc-

qwese () tolock itin positon, , -
KON 320

* Push the safety guard back and the bowl will be automatically

lncked in position.

Note: If the bow! is not fifted correctly, it will not be possible to
push the safely guard back completely. Do not force and ensure
the bowl is correctly posifioned.

« Start the bealer up al the chosen spesd.

3.3 SPEED SELECTION:

Tha elecironic speed control system offers users great flexibility

I use.

* Always startin slow speed 110 avol id splashing or clouds of
flowr and then gradually increase the speed depending on the

work requirsd,

©E
V Speed of planetary gears {rom}
M Soft dough
B Firm dough
Normal work recommended



Cleaning and hygiene

3.4 MAXIMUM CAPACITIES

» The beater's working capacity depends upon:

- The tool used.

- The natire, guaniity and density of the mass to be worked.
- The optimum speead for quality results,

* Toolarge a quantily is always delrimental Lo the quality of the
work and he fife of the mechanical parts of the beater and rmay
lead o abrupt sloppage (See § 5,11

WHISK PADDLE HOOK
Metingues: Confectioner's {Croissants:
10 egg whites pastry cream: 7500 Hour
Genoese sponge | 200y powder Brioche:

cakes:
12 egg whites

Choux pastry:
600g flour

7507 fow
Choux pastry:

Stitfly beaten egg |Shoricrust pastry: 800g flow
whites: 500g flour Sweet pastry:

12 whites

Chantilly cream:
1L fiquid cream
Chocolate mous-
se!

500g powder
Pancake mix:
1.5L milk

Sweet pastry:
500g tour

750 flour

60% bread dough:
750g fiour

Pizza:

400 fiour

1kg stuffing

1kg sausage meat
1kg dough

3.5 ACCESSORIES SOCKET

o This mixer is equipped with a varizble speed power take-

off {dimenston: 12mm square) 1o drive the following ootional

ACCESSOries!

« To fit one of the accessories, proceed as foliows

The beater should be switched off,

- Hithe accessory which corresponds Lo the work 10 be carmied
out.

- Lift ugy the cover plaie H.

- Offer up the accessory and inroduce the tapered end Cinlo
the beater A

- Irlroduce the square shaft D into the drive shalt of the socket
A, lurning B.

- Place he pin £ irine with the accessories sooket groove () and
insert the accessory as far as possible into the socke! A,

- Tighten the lock screw G (clockwise dirsction (D }

- Selgct a suilabie speed for the accessory,

1- Using the HA0K Meat mincer

Maximum acceptable velume: 3 kg (approximataly 8-1C min

of working the accessory} Parsley and onions can also be

chopped.

You musl firsily prepare the meat before putting it into the

iMincer,

Remove all bones and carlilage,

- Cutthe meat into long, thin strips {about thumb-size).

- Put some of the meat into the mincar cup

- Start the Beater, puiting (he button hetween the 7 and the
9

- Slip the strips one by one info the chute: they will be captured
by the scrow.

- Hire shrip is nol cantured in the screw, use the pusher {and
only the pusher supplied), but never fill up the chute and
then have to force it in with the pusher as this will not speed
up the mincing process but will damage the machine.

You should then wait an hour or two dependmg on the voiume of

roeal minced before re-using the maching as this work causes

the molor 1o heat up and the overheating cut-out switch may
make it cut out if the work is toc hard.

We would recommend 1 10 2 preparations (maximurm quantity)

of this tyDe per week,

¢
dusirial qua

HE R S
iraing lhe peater will

m remeving aCCessenes.

4.1 BETWEEN TWO SESSIONS

* Remove the bowl and todl.

* Using hot watcr and detergent / disinfeclant or degreaser (if
working with gieasy products), immerse and wash the inside of the
bowl and the tool in the sink, then ringa in clean waler and cry.

 Clean ihe planetery gear housing. ihe toot hotder spindie and Lhe
safely quard wath 2 damy sponge and a celergent / disinfectant.
then rinse in clean walter.

Nofe: Use cleaning products that are compatible with the aluminium
and plastic (polycarbonate) parls.

4.2 AFTER USE

+ Disconnect the maching.

+ Remove the salety guard (see §3.3).

* Clear the bowl, wols and guard by immersing them in hot
waler and detergent / degreaser or disinfectant in a sink, then
rinse in clean waler and dry. Only the bowd may be cleaned in
& dishwasher.

= Clean the planetary gear housing, the oo holder shaft and the
support, paying particular atiention to the bowd hancles and ihe
oulside of the whisk where approprigie uging & damp spange
znd & disinfectant / detergent product, then rnse,

+ Chieck thal the different parts have been cleared correctly.

Note: Check that the products used for cleaning are compaiible
with the machine part materials.

» (3o not use abrasive detergents as these could scralch the
surfaces.

n Do not clean the maching with 2 pressure cleanar

Occasionally: (at least once a month)
* Wipe and lightly lubricaie the raising and lowering pins and
the safety guard pivots with Yaseline.

n Reder to the cleaning nslrucions for the maching




Fault finding

Maintenance

4.3 STRAY FLOUR PARTICLES:
I order i reduce e smission of siray flour particles whie
loading the bowl, it is recommended as follows:

- Empty the flowr bag or ihe containgr contanmg the flour withou
shaking £
- Pour i ine water before pulling the flour in if that :3 possible

- Abways slar at slow speed during the waleefiour mixing

- Do not shake an empty fiour bag. Roll it with care.

Keeping to hese simple rules will contribuie 1o reducing the
emissicn of flour dust and consecuently reducng the risks of
allergy linked to that dust.

5. 1 THE BEATER WILL NOT START
Check that
- The maching is piugged in.
- The elecirical power supgly (o the socket is correct.
- The safely guard is down
¢ |f ihe bealer stops during operation:

- TI €N [otor temperature sensar has been triggered or the elec-
AiC syslem has detected an overload. If overheated, wail

% minules more before restarling. Beduce the load in the
bowl and disconnect the appliznce for atleast one minute 1o
redniialise il

- Putthe speed selector bulion back 1o zero before restarting

- Electronic speed sensor reading faull: clean the elecironic
components with & brush o remove any dust.

contact vour local Cealer’s service

PN 7o probler persisis,
F - N Gepariment

5.2 ABNORMAL NOISE OR OPERATION

a) Metallic noise
- Toch distorted and rubbing.

- Bowl damaged or notin place (See § 3.2 and §4.2).

h)The tool does not rotate properly but the motor is running.
Check:

- The condition and ienston of (he drive beali {See § 6.1}
- The connaction betwean the mowor and speeg seleciar,

PN i e problem persists. o
- aepartment.

ontact your local dealer's senvice

5,3 TOOL JAMMED ON THE TOOL HOLDER SPINDLE
s Generally due to poor cleening or a distorted tool bore caused
by & blow,

« lfthe ool is starting 1o seize, do not force it Apply oif or pene-
trating fluid and wall a few minutes for 1he proguct 1o work.

o Work it gradually, applying measured force:
- Turning it using 8 te-and-fro movement,

- By tapping the tool with a mallet after clearing the pin from the
bayonet.

- Rub down the dislorted pari wherg necessary.

caler’s sarvice

yaur focal d

6.1 MECHANICAL PARTS

* This baater requires only minimum mainlenance {the bearngs.
mozor and mecharical pants are greased for ie).

* It is recommended the tension and wear of the drive belt is
checked al least once a year.

To check it, proceed as lollows:

- Disconnect the beater.

- Remove the top cover (screw at the hack + lug al te front).
CARE: Do not use force on the lug on dismantling. Simply

apply a slight twisting movement at the front of the appliance
to release the cover,

- ifihe drive beli needs tightening, unscrew the 3 rmoor retaining
sorews (o move i,

Note: The toothed belt shouid be only slightly tensioned.

If the drive belt needs changing, simply slide it off the driven
pulley and then take 1 off he drive pulley without changing
the posilion of the motor,

- Check hs elecirical connections, clean and reft in the reversa
crader.

’

6.2 CHECKING THE SAFETY DEVICE

* The safely device must be checked frequenily to ensurg that
it is operaling correcily. The motor should slop when the salety
griard is opened.

s |f this does not happen:
- Do not use the machine,

- Have it adjusled by your local deaier's service departiment.



Compliance with regulations

6.3 ELECTRICAL COMPONENTS
@ See electrical diagram.
ek The condition of the power cable and the electrical

compmenls regulasly.

¢ |dentilication of the wire colours:

- Motor: Black

- Farth: (B/C) Yeliow and green (230V) - Green (115V)
- Neutral: (M) Blue (230V) - White {115V}

- Phase: (L} Brown {230V} - Black (115}

¢ Component dentification:

-P o Potentiometer

-C ¢ Eigetrical powsr board
-81 . Guard safety device

-L 1 Speed reading

- Motor

-F oo Motor temperature sensor

6.4 ADDRESS FOR SERVICE REQUIREMENTS

We advise you firsl to cortact the dealer who soid vou the
machine.

auc or orgors for spare parts. spacily
fning, it senigl number and the ﬂlcclrwa

The manuiacturer reserves the right o maodify and make imaro-
vements 1o the producis withoul giving prior warning.

Dealer's stamp

Dale of purchas

The machine has been designed and manufacturad in com-
pliance with:
- Machine directive 2006/42 CEE,
- Machine cirective CEM 2004/108/CEE.
- 2006/95/£EC: Low Yoltage Directive
- 2002/95/£C: Eouipment recycling directive
2002/96/CE EE »
The eymbol « 25 orvihe product indicates that this srotuct may
not be freated s houschold waste. Instead it shall be handed
ovar lo the applicable collection poirt for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this productis disposed of
correctly, you will heln prevent potential negative conseguences
for the envirconment and human healh, which could otherwise
be caused by inappropriate wasie handling of this pradust, For
miore Getailed information about recyeling of this product, please
contact the sekes agent or dealer for vour product, your after-sales
service, of the appropriale wasle disposal service.
2006/12/CEE " Waste”
The maching is debigweci $o that it does not contiibute, or as
ille as possible, o increasing the guantily or harmfulness of the
wasle and (he risks of os[ulmrv
Make sure 1 observe the recycling conditions.
94/62/CEE"Packaging and packaging waste”
The packaging for the machine Is designed so that it does ot
contribute, or as fitlle as possible lo increasing the quantity or
harmiulness of the waste and the risks of polivtion.
Make swe to eliminate the various parls of the packaging in
appropriate recycling centres.
- European standards:

EN 4542000 Beater Mixers. Safely and hygiene regulations.

This compliance is certified by:

- The CE compliance mark atiached to the machine.

- The relative CE compliance declaration associaled with the
warranty,

- This instruction manual, which must be given to the operator,

Acoustic specifications:

- Thg acoustic pressure level measured in accordance with the
test code EN IS0 3748.1-EN1SC 3744,

Protection indices as per the EN 60529-2000 standard:

- PSS slactrical controls

- 134 gverall maching

Electromagnetic compatibility in compliance with the following
standards:

- EN 55814-1: Emission.
EN 55014-2: Immuniiy.

Inlegral safety:

- Tne machine has beenr designed and manufactured in com-
pliance with the relevant regulations and siandards referred to
above.

- Before using the machine, the operator mus! be trained in ils
use and informed of any possinle residual risks .

Food hygiene:

The maching is made from materials that comply with the following

regulations and standards:

- Direclive 1935/2005/CLE: Malerials and objects in contact with
foodstuffs.

Standiarg EN 601-2004: cast aluminium alloy objects in contact
with foodstufis,

- BDireclive EN 1672-2 : Prescriptions relating (o hyglene

The surfaces of the food area are smooth and easy (o clean. Uise
detergents that are approved for focd hygiene and observe the
ingtructions for ihelr use.






